
 

     Weißburgunder 2020 

Herkunft Sandiger Lehm- und lehmiger Sandboden 

Weindaten 13,0 Vol.%; 1,0 g/l RZ; 4,9 g/l Sre; 

Trinktemperatur 12° C 

Speisen Macht sich gut zur klassischen Wiener Küche  

Trinkreife 2022-2030 

Vinifizierung 
kurze Maischestandzeit, nach der Gärung biologischer Säureabbau im 
Stahltank, Hefelagerung, Flaschenreife seit Frühjahr 2021 

Charakter 

Ein Wein, der sich von vielen Seiten zeigt - eine schön ausgereifte Frucht 
erinnert an Weingartenpfirsich, Williamsbirne und dezenter Melone. Die 
cremige Textur wird begleitet von lebhafter Frische, die den Wein strahlen 
lässt.  

Anmerkung des Winzers 
„Zeigt gutes Potential und wird nach etwas Zeit noch spannende Facetten 
hervorbringen.“ 

 


